
NORMAS DE CALIDAD
ETAPAS EN LA PUESTA A DISPOSICION DE LAS BARRICAS

IDENTIFICACÍON DE LA 
SALIDA DE LOS LOTES ANÁLISIS DE LOS VINOS

RESULTADOS DE LOS 
ANÁLISIS CONTROL DE CALIDAD

INFORME DEL 
CONTROL DE CALIDAD

ALMACENAMIENTO ANTES  
DE LA ENTREGA

Todas estas etapas se deben aplicar durante la puesta a disposición de las barricas de ocasión. Estas etapas se refieren a la Norma de Calidad H&A Ocasión en la que encontrará los  
anexos y los procedimientos que debe realizar para una mejor valorización de sus barricas.

Tél : + 34 917 021 990   Email : info@harenting.es
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Extracción de las muestras y 

envío al laboratorio  
acompañadas de :

- Formulario de envio de muestras 

- Protocolo de muestreo de los 
vinos en barricas

H&A confirma los  
resultados de los análisis :

- Protocolo analítico y  
resultados

- Protocolos de limpieza reco-
mendados en función de los 

resultados de los análisis

Control de calidad en la 
bodega, de las barricas 
limpias, accesibles y no 

azufradas : 
- Protocolo del Control  

de Calidad

Transmisión 
del Control de Calidad :

- Protocolo del Control  
de Calidad

Secado y mechado según 
recomendaciones,  

ayudado por : 
- Protocolo de almacenamiento 

de las barricas vacÍas
- Protocolo de envÍo de las 

barricas

Formulario de  
identificacíon de los 

lotes a trasegar
- Calendario de trasiego a 

transmitir a H&A

CONTROL DEL VINO CONTROL DE LA ENTREGA

TRASIEGO


